
2024.11.

ご予約・お問合せ

ご宴会・会議 
予約専用TEL 0267-88-8338

受付時間 9:00～20:00
〒385-0051 長野県佐久市中込3150-1
TEL： 0267-63-5551（ご宿泊・代表）

〒385-0051 長野県佐久市中込3-19-6
TEL： 0267-62-0031（ご宿泊・代表）

＜ご宴会利用特典＞ご宿泊も
承っております
ご宿泊も

承っております

泊まって安心泊まって安心

4,500円以上のお料理
＋フリードリンク AorB

  お一人様200円引

プラン特典 お得なセット割

ゆく年くる年
＼日頃のご愛顧感謝サービス／

ゆく年くる年
＼日頃のご愛顧感謝サービス／

曜日限定（日・月・火・水・木）

2024年12月1日（日）～2025年2月28日（金）

チーフプロデューサー
高橋 真麻

チーフプロデューサー
高橋 真麻

忘新年会
企業様宴会・同窓会・地域行事の懇親会・会議・記念パーティー・内祝い・会食等 季節を味わうメニューで乾杯！

円（税込）円（税込）

〈Aコース〉 季節の盛込レギュラーコース 〈Bコース〉 旬を味わうおすすめコース

全７品 全8品

［10 名様より承ります］

※写真はすべてイメージです　※国産米を使用しております  ※お料理内容は仕入れ状況により変わる場合がございます

※ご予算・ご希望に合わせてアレンジいたします

● タコとアジのマリネ

● 酒肴盛合せ
　（牡蠣フライ・赤烏賊げそ唐揚げ・赤魚西京）

● カレイのグリル 田舎野菜の彩りソース

 ① 寄せ鍋（うどん付）～個人鍋～ or
 ② 鰤の包み焼き 野菜の塩ダレソース

● 鶏肉と野菜のフリカッセ
　 グラタン仕立て

● お食事 寿司
　 （握り一種・海老カツロール・細巻）

● 本日のデザート

◆ タコとアジのマリネ　
◆ 酒肴盛合せ
　（牡蠣フライ・河豚唐揚げ・赤魚西京）
◆ お刺身 季節のお造り（個人盛）
◆ 大根と牡蠣のピリ辛バターしょうゆ

 ① 寄せ鍋（うどん付）～個人鍋～ or
 ② 鰤の包み焼き 野菜の塩ダレソース 
◆ 三元豚と野菜のトマト煮
　 バスク風グリル 
◆ お食事 寿司（握り寿司三種・細巻）
◆ 本日のデザート　

大皿盛込料理大皿盛込料理

［10 名様より承ります］

◆ チョイスメニュー
◆ チョイスメニュー

ケータリング
サービス

各種お祝い、法事用料理等
承っております

ホテルの味を
お届けします

ジュニアランチ

3,000円税
込

（小学校高学年）

お子様ランチ

2,000円税
込

（幼児～小学校生）

ソフトドリンク
2 種

600円（税込）●瓶ビール  ●日本酒
●焼酎（芋・麦）　●ウィスキー
●ワイン（赤・白）　●サワー　●カクテル
●ノンアルコールカクテル
●ノンアルコールビール
●ウーロン茶　●ジンジャーエール
●オレンジジュース　●コーラ

レギュラーコース
9 種 2,200円（税込）A スペシャルコース

2,700円13 種 （税込）
B

フ
リ
ー
ド
リ
ン
ク

飲
み
放
題

２
時
間
制

※乾杯から2時間とさせていただきます。 延長される場合、30分ごとにお一人様600円頂戴いたします

●瓶ビール  ●日本酒 
●焼酎（芋・麦）
●ウィスキー
●ノンアルコールビール 
●ウーロン茶
●ジンジャーエール
●オレンジジュース　●コーラ

●ウーロン茶　
●オレンジ
　ジュース

※写真はイメージです
※個室・会場使用料を頂戴いたします

佐久一萬里温泉ホテル
3階　ホール 円卓

佐久一萬里温泉ホテル
3階　小部屋

プランご利用
サービス

送迎バス［10名様以上］
花束・記念品のお手配もいたし
ます。 ご相談くださいませ

※台数に限りがあり申し込み状況により
　お受けできない場合がございます。
　お早めにお申し込みください。

名誉支配人
高橋 英樹

◆チョイス
メニュー
①寄せ鍋（うどん付）
　 ～個人鍋～

or
② 鰤の
　 包み焼き
　 野菜の
　 塩ダレソース 

時
間 30名様

より2

ホテルならでは ¥4,500〜
（税込）

ブュッフェブュッフェ
も承りますも承ります
立食・着席立食・着席

※写真は8,800円（税込）のイメージです  ※和会席コースフレンチコースも承ります
6,600円 より

（税込）お祝仏蘭西会席

家族の
お祝いに

〈お料理〉
お一人様

お一人様 お一人様

和洋折衷


